Sabaté i Coca Corpinnat Castellroig
Reserva Brut Nature

De Castellroig is de populaire mousserende wijn
van het kleine Catalaanse familiedomein Sabaté i
Coca, dat zich specialiseert in terroirgedreven
bubbels. De wijn wordt gemaakt van de
traditionele lokale druiven xarelo, macabeo en
parellada, afkomstig van maar liefst 30
verschillende plots. De druiven worden apart
gevinifieerd en vervolgens geblend, waama de
wijn een tweede vergisting op fles ondergaat - de
fraditionele methode voor mousserende wijnen.
Eenmaal vergist rijpt de Castellroig nog tenminste
18 maanden op fles. Na het dégorgement wordt
er aan deze Brut Nature geen dosage (suiker)
meer toegevoegd. Dit geeft een wat drogere en
strakkere bubbel, die zich uitstekend als aperitief

laat drinken, maar die bijvoorbeeld ook erg

lekker is bij oestfers, visgerechten of romige kazen.

Onderscheidingen

2023  Tim Atkin MW | 88/100
2022  De Grofe Hamersma | @ | Mooi genieten

2022 Vinous | 21/100 | Vibrant expression of
Corpinnat
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Het leven is te kort om slechte wijn te drinken

Proefnotitie

Fijne mousse, fris, jeugdig van
geur met florale fonen en wat
citrus. De smaak zet frisdroog in
en eindigt sappig en
evenwichtig met een
aanhoudende mousse.

Drinken bij

Prima aperitief, maar ook te
combineren met frisse salades

en tapas.
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CASTELROIG houdbaar tot drie & vier jaar na
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de datum van dégorgement.

CORPINNAT
RESERVA - BRUT NATURE

Druivenrassen

Macabeo, Parellada, Xarel.lo

Persoonlijke proefnotitie
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