Frank Phélan Saint Estéphe

De Frank Phélan SaintEstephe is een karaktervolle
en verfiinde Bordeaux-wijn uit de
SaintEstéphe-appellatie. Met een combinatie van
rijpe fruitaroma's en subtiele houttonen biedt deze
wijn een perfect gebalanceerde smaak. Hij rijpt
14 maanden in eikenhouten vaten, wat bijdraagt
aan de complexiteit van de wijn. De Frank Phélan
SaintEstéphe is ideaal voor liethebbers van
elegante en gelaagde Bordeaux-wijnen en is
perfect fe combineren met gegrild vlees,

stoofschotels of rijpe kazen.

‘Ulijnhandel Schoemaket

Het leven is te kort om slechte wijn te drinken

Proefnotitie

De Frank Phélan SaintEstéphe
heeft een dieprode kleur en
biedt een complex bouquet van
riipe zwarte bessen, bramen en
subtiele tonen van kruiden en
eikenhout. De smaak is vol en
rik, mef fonen van gekonfijt fruit,

perfect in balans met een licht
kruidige afdronk en een subtiele
foets van eikenhout.

Drinken bij

Deze wijn is uitstekend te
combineren met gegrild vlees,
zoals entrecdte of lamsvlees,
stoofschotels, rijke
pasfagerechten of rijpe kazen
zoals Comté of Brie. De wijn
past vitstekend bij een maaltijd
die voldoende body en smaak
heeft om de kracht van de wijn
fe ondersfeunen.

Houdbaarheid
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Verwacht een houdbaarheid van

5 1ot TO jaar, athankelijk van de
opslagomstandigheden.

Druivenrassen

60% Cabernet Sauvignon, 36%

Merlot, 4% Petit Verdot
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