Chéateau Gaillard Saint-Emilion Grand
Cru

Nadat Cathérine Papon-Nouvel het ouderlijk Proefnotitie

SaintEmilion domaine overnam heeft ze veel Dieprode Bordeaux met een

geinvesteerd in de wijngaard en kelder. Na krachtig aroma van rijp fruit,

: eikenhout en wat kruiden. De
verloop van een paar jaar schakelde

smaak is vol en rond, maar

Cathérine over op biologische teelt, reduceerde (rachtig en eindigt soepel.

ingrijpend het rendement per wijnstok en

intfroduceerde een strenge selectie van de druiven

Drinken bij

op een geavanceerde sorteertafel. Dat is Jong gedronken prima bii

ontzettend bepalend geweest voor de sfijl en de gekruid stoofvlees. Indien op

kwaliteit van haar fraaie SaintEmilion. De chronk een goede begeleider

van rund- en kalfsvlees met

Caillard onderscheidt zich door rijp - verfindo saus.
fruitexpressie, een geconcentreerde smaak en B

Houdbaarheid

Op dronk vanaf vier jaar na de

mooi zachte tannines. De luxe eikenhoutrijping

maakt de wijn nog complexer en concurrerend

met andere toppers uit deze bijzondere cogst en gemakkelijk houdbaor

fof tien joar na de oogst.

wijnstreek.
Druivenrassen
70% Merlot, 30% Cabernet
Franc
Onderscheidingen Persoonlijke proefnotitie

2019 De Grote Hamersma - december 2023: 9 |
Zeldzaam: biologisch. Dat zie je niet vaak in
SaintEmilion.

2016 Winelife | Evelijn van Heuven - voorjaar
2022: Bijzonder aanbevolen **** | Wat

krachtigere Saint-Emilion

2016  Millésime Bio 2019: Gouden medaille

Wijnhandel Schoemaker
‘Wijnhandel Schoemaket Veldstraat 13

Het leven is te kort om slechte wijn te drinken /7071 CA U |H
0315681431

www.wijnhandel-schoemaker.nl




